Univerzalni nadobi Tupperware

Blahopfejeme vam, Ze jste si vybrali kolekci Univerzalniho nadobi Tupperware. Toto zakladni
a snadno skladovatelné nadobi vam poskytne béhem pfipravy pokrmu pozadovanou kvalitu bez
komplikaci.
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Pfi myti v myCce nadobi pouzivejte nastaveni s nizkou teplotou, abyste Setrili energii a pomohli chranit
zivotni prostredi.

Vlastnosti a vyhody:

Toto nadobi z vysoce kvalitni nerezoveé oceli vam pomuze vytvorit bézné i nevsedni pokrmy. Je to nadobi,
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nadoby budou slouzit dlouha léta. Pokud chcete varit jako Séfkuchar, Univerzalni nadobi vam nesmi
chybét v kuchyni.

Tento vyrobek je vhodny na tyto povrchy:
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Trivrstva konstrukce dna nadobi je z nerezové oceli a hliniku, coz zajistuje rovhomérny a ucinny pfenos

tepla. Nadobi ma nepfilnavy povrch. Potraviny se k nému nepfilepi a mohou se vafit jen s minimalnim

mnozstvim tuku.

Pouziti a udrzba:

. Pozorneé si pfectete navod k pouziti nadobi.

. Pfed pouZzitim odstrante nalepky, pokud na nadobi néjake jsou. Pfed prvnim pouzitim novy vyrobek
vzdy umyjte.

. Primér dna nadobi musi odpovidat priméru pouzitého hofaku varné desky.

. Pokud chcete v tomto nadobi varit ve slané vodé, osolte vodu, az kdyZ vie, aby se v ni sul
rovnomeérné rozpustila. To snizuije riziko dulkoveé koroze.

. NepouZivejte vyrobek v mikrovinné troubé, na otevieném taborovém ohni, na grilu nebo s rostem.

. Nenechavejte prazdné nadobi na horkém horaku ani nedovolte, aby se panev ohfivala prazdna
bez obsahu.

. Do hrnce s horkym tukem nikdy nelijte vodu.

. Davejte pozor, aby vam nadobi nespadlo. Pad mlze zplsobit jeho deformaci.

. Ackoli jsou poklicky vyrobené z temperovaného skla, mohou se pfi padu rozbit,
a proto se s nimi musi zachazet opatrné.

. Panve s nepfilnavym povrchem pfed prvnim pouzitim lehce potrete tukem. Nepouzivejte tuk ve
spreji, jelikoz po sobé muiize zanechat gumovité zbytky a zpusobit pfilnuti potravin.

. V zajmu ochrany vysoce kvalitniho nepfilnavého povrchu nadobi NEPOUZIVEJTE na vyrobek
kovové nebo ostré nacini, protoze by se nepfilnavy povrch poskodil.

. V tomto nadobi nepouzivejte ruéni mixeér, protoze by poskodil nepfilnavy povrch.

. Mezi panve, které skladate na sebe, vzdy pokladejte latku, abyste ochranili vnéjSi a vnitfni povrchy.

. Nadobi s nepfilnavym povrchem nepouzivejte, jestlize se povrch zacina loupat.

. Kdyz davate horké nadobi na jidelni stil nebo pracovni desku, pouzivejte vzdy trojnozku
nebo prkenko.

. Nepouzivejte nadobi, pokud ma povolenou rukojet, protoze se miize oddélit a zpusobit zranéni
nebo poskozeni vyrobku.



Pokyny k cisténi:

Pred ¢isténim nechte nadobi pozvolna vychladnout. Horkou panev neoplachuijte studenou vodou,
protoze se kolem muze rozstriknout horky tuk nebo se vytvofi para a miize vam zpusobit zranéni.

Prilepené nebo pfipecené jidlo odstrante namocenim nadobi do horké vody s mycim prostfedkem.

Na myti pouZivejte jen neabrazivni prostfedky bez chloru, houbiku a, nylonovy kartac¢
nebo Tupperware utérku z mikroviakna.

K Cisténi nadobi nepouZzivejte draténku nebo kovove vyrobky, protoze by se nadobi poskrabalo.
Ackoli je vyrobek bezpecny pro myti v my€ce na nadobi, doporu€ujeme rucni myti, protoze by se

v kontaktu s jinymi panvemi nebo kovovymi povrchy béhem myciho cyklu mohl poskodit.

K Cisténi tézko odstranitelnych skvrn a lesténi povrchu pouzijte specialni Cistici prostfedek na
nerezovou ocel. Pouzivejte pouze mékkou stranu houbicky, aby nedoslo k poskrabani vnéjsi strany
s povrchovou zrcadlovou upravou.

Bezpecnostni pokyny:

Béhem pouzivani vyrobek uchovavejte mimo dosah déti.

Rukojeti nikdy nesmi byt pfimo nad zdrojem tepla (viz obr. A).

Obr. A

Nikdy nedovolte, aby plameny plynového sporaku presahovaly strany nadobi. Pro zaruéeni
rovnovahy na plynovém hofaku se ujistéte, Ze jsou dlouhé rukojeti umisténé nad rostem (viz obr. B).

Obr.B

Pokyny k vareni:

Pfed smazenim v nadobi s vnitrtkem z nerezove oceli je nutné dosahnout spravné teploty,

aby se maso neprilepilo, a aby ziskalo spravnou barvu. Zkontroluijte teplotu kapnutim vody

na pfedehratou panev z nerezové oceli bez tuku. Jestlize se kapky zaCnou kutalet, znamena to, ze
panev dosahla spravne teploty.

Panev prohfivejte na nizkém az stfednim hofaku po dobu 1-2 minut a az poté na ni umistéte
potraviny.

Pokud pouzivate olej, nalijte do predehraté panve olej pokojove teploty, aby se zabranilo riziku
rozstfiknuti.

Tipy na usporu energie:

Sporak vypnéte pét minut pfed koncem vareni. V priklopené panvi se pokrm dovafi a pred
podavanim se udrzi dostatecné horky.

Na vareni vyberte spravnou velikost nadobi; panev naplite jen do 2/3 jeji kapacity.

Pfi myti v my€ce nadobi pouzivejte nizkou teplotu, abyste Setfili energii a pomohli chranit Zivotni
prostredi.



Zavazek spolecnosti Tupperware

Nase vyrobky zosobnuiji nas zavazek citelné ovlivhovat svét kolem nas.

Ve spolecnosti Tupperware navrhujeme vSechny vyrobky s ohledem na minimalizaci plastového

a potravinového odpadu. Vytvarenim kvalitnich, odolnych a opakovatelné pouzitelnych vyrobku
navrzenych tak, aby vydrzely dlouhou dobu, plnime svoje poslani snizovat mnozstvi odpadu v zajmu
zdravého Zivota nasi planety, lidi a spole¢nosti, ve které Zijeme a pracujeme.

Na Univerzalni nadobi Tupperware se vztahuje zaruka spole¢nosti Tupperware pokryvajici veskeré
vady materialu a provedeni, které se mohou projevit pfi pouziti vyrobku k béznym ucéeliim v domacnosti

v souladu
S pokyny.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni vyrobku v dusledku nedbalého nebo nespravného pouziti (jako je
prehrati, skvrny a ryhy uvnitf i vné nebo otluceni, které mohlo nastat pfi padu vyrobku na zem atd.).
Vztahuje-li se na vas vyrobek zaruka, podivejte se prosim na jeji podminky platné pro vasi zemi

a na uplny popis kryti. Vas vyrobek od spolecnosti Tupperware je uréeny k opakovanému pouzivani.
Pokud je vas vyrobek z jakékoli pfi€iny poskozeny a neni kryty zarukou, nebo pokud uz vyrobek

dale nepotfebujete, udélejte spravne rozhodnuti a recyklujte jej. Pfipadné nas kontaktujte a my vam
pomUzeme.

www.tupperware.cz



